
		  Spätburgunder Weißherbst/Rosé
31	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Spätburgunder Weißherbst 	 4,60
		  Qualitätswein halbtrocken
		  ein Sommerwein zu allen Mahlzeiten,  
		  klassisch zum Grillen

32	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Spätburgunder Weißherbst 	 5,40
		  Kabinett 
		  süffig, gut gekühlt auf der Terrasse oder im Garten  
		  zu genießen

33	 2010er	� Ihringer Winklerberg Spätburgunder Weißherbst	 5,70 
Kabinett trocken

		  edler Rosé, ideal zu Lamm oder gegrilltem Fisch und Fleisch

34	 2009er	Ihringer Winklerberg Spätburgunder Weißherbst	 6,70
		  Spätlese
		  ein Genuss für Liebhaber von Fülle  
		  und edler Süße

Liebe Kunden und Weinfreunde!

Es ist das mediterrane Klima, die geologische und 

botanische Besonderheit, die den Kaiserstuhl als 

eine der bekanntesten und reizvollsten Weinbau­

regionen auszeichnen.

Auf den heißen Böden gedeihen vor allem die 

Weine der Burgunderfamilie hervorragend, aber von 

den klimatischen Vorzügen profitieren auch all die 

anderen Rebsorten.

Das Weingut Karl Karle besteht seit 1920 und kann 

sich heute zu den bekanntesten Weingütern der 

Region zählen. Den größten Teil unserer Rebflächen 

bewirtschaften wir in der Ihringer Spitzenlage  

Winklerberg, die zu den Top 100 in Deutschland 

gehört.

Hier reifen Trauben von höchster Qualität, die in 

unserem Keller mit größter Sorgfalt und langjähriger  

Erfahrung zu charaktervollen Weinen ausgebaut 

werden.

Wir freuen uns, Ihnen in unserer Preisliste wieder 

eine große Auswahl unserer hervorragenden 

Gewächse aus dem sonnenverwöhnten Kaiserstuhl 

anbieten zu können.

Genießen Sie unsere Weine zuhause oder besuchen 

Sie uns im Weingut und probieren Sie die Weine  

vor Ort.

Wir freuen uns auf Sie!

Das Team vom Weingut Karl Karle  

Familie Karle  

Thomas Wihler, Geschäftsführer

Bitte wenden

Die Qualität beginnt im Weinberg
Dieser oberste Grundsatz bestimmt während des gesamten Weinjahres 
unsere mühevolle Arbeit in den Weinbergen. 
Beginnend im ausgehenden Winter mit konsequent gezieltem Anschnitt, 
folgen aufwändige Laubarbeit und ertragsreduzierende Maßnahmen 
während des gesamten Sommers.
Die Weinlese – als Höhepunkt des Weinjahres – erfolgt ausschließlich 
von Hand, und nur qualitativ hochwertiges, selektiertes Lesegut mit 
optimaler Reife kommt in den Keller zur weiteren Bearbeitung.
Großen Wert legen wir auf schonende Pressung und schnelle Ver­
arbeitung der Trauben. Danach folgt bei den Weißweinen eine 
geführte Gärung und ein möglichst langes Hefelager, und bei den 
Spätburgundern Maischegärung und danach eine möglichst lange 
Lagerung im (alten) Eichenholzfass, um sie in ihrer charakteristischen 
Fülle und Stoffigkeit zu unterstützen. 
Da unsere Weine keiner zusätzlichen Behandlung unterzogen werden, 
ist die Auskristallisierung von Weinstein je nach Jahrgang und Sorte 
bedingt möglich.
Auf unseren wärmespeichernden Böden mit Vulkanverwitterungsgestein 
und den fruchtbaren Lößböden gedeihen vor allem anspruchsvolle 
Burgundersorten wie Spätburgunder, Grauburgunder und Weißburgun-
der, aber auch Gewürztraminer, Muskateller, Scheurebe und Silvaner, 
die hohe Ansprüche an Klima und Boden stellen.
Nicht ohne Grund sagt man am Kaiserstuhl, der vor Urzeiten nach 
vulkanischen Ausbrüchen entstanden ist: Unsere Reben stehen mit den 
Füßen im Feuer!

W I S S E N S W E R T E S  U M  D E N  W E I N B A U 
I M   W E I N G U T  K A R L   K A R L E
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Nr.				   Qualitätsweine in Literflaschen
  1	 2010er	 Ihringer Vulkanfelsen Müller-Thurgau	 4,30
  2	 2010er	 Ihringer Vulkanfelsen Müller-Thurgau, trocken	 4,30
  3	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Silvaner	 4,30
  4	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Silvaner, trocken	 4,30
  5	 2010er	Hügelheimer Schlossgarten Gutedel, trocken	 4,80
  6	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Grauer Burgunder, trocken	 5,50
  7	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Weißer Burgunder, halbtrocken	5,30
  8	 2010er	 Ihringer Vulkanfelsen Weißer Burgunder, trocken	 5,30
  9	 2010er	 Ihringer Vulkanfelsen Spätburgunder Weißherbst	 5,30
10	 2010er	Merdinger Attilafelsen Spätb.Weißherbst, trocken	 5,30
11	 2010er	 Ihringer Vulkanfelsen Spätburgunder Rotwein	 5,80
12	 2010er	 Ihringer Vulkanfelsen Spätburg. Rotwein, trocken	 5,80
13	 2010er	Merdinger Bühl Spätburgunder Rotwein, trocken	 5,50

		�		   Die obenstehenden Weine, die nicht ausdrücklich als  
		  trocken bezeichnet sind, sind halbtrocken. 
		  Wir weisen darauf hin, dass wir Weine in der Literflasche  
		  ausschließlich mit Schraubverschluss abfüllen.

				   Karle’s SECCO in 0,75-Ltr.-Flaschen
14	 		 	 Karl Karle’s Secco	 5,70
				   prickelnder Sommerwein mit verführerischem Aroma

				   Prädikatsweine in 0,75-Ltr.-Flaschen

				   Rivaner
15	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Rivaner, Kabinett trocken	 4,50
				   saftig-frischer Zechwein

				   Silvaner
16	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Silvaner, Kabinett � 4,70
				   feine Blume und bekömmliche Säure 
				   zeichnen diesen lieblichen Wein aus

17	 2010er	 Ihringer Winklerberg Silvaner, Kabinett trocken	 4,80
	�			   der klassische Begleiter zu Spargelgerichten,   

			  Fisch und hellem Fleisch

		  Scheurebe
18	 2010er	 Ihringer Winklerberg Scheurebe, Spätlese	 6,90 
		  fruchtig mit typischem Bukett  
		  nach Schwarzen Johannisbeeren

� 3

		  Muskateller
19	 2010er	 Ihringer Winklerberg Muskateller, Spätlese	 6,90
		  zartes Muskataroma, dezente Süße

		  Ruländer
20	 2010er	 Ihringer Winklerberg Ruländer, Kabinett	 5,70
		�  füllig-gehaltvoll, angenehme Süße

		  Weißer Burgunder 
21	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Weißer Burgunder, Kabinett	 5,50 
		  halbtrocken
		�  ein süffiger Wein für viele Gelegenheiten

22	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Weißer Burgunder, Kabinett	 5,50
		  elegant-lieblich mit zarten Aromen

23	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Weißer Burgunder, � 5,50 
		  Kabinett trocken
		  knackig-jugendlich, toller Begleiter zu Fisch und hellem Fleisch

24	 2010er	 Ihringer Winklerberg Weißer Burgunder, 	 7,20 
		  Spätlese trocken
		�  körperreicher Spitzenwein, exzellent zu einem edlen Essen

		  Grauer Burgunder 
25	 2010er	 Ihringer Winklerberg Grauer Burgunder	 5,80 
		  Kabinett trocken
		�  unser bekannter „Pinot Grigio“ vom Kaiserstuhl,  

gehaltvoll-körperreich

26	 2010er	 Ihringer Winklerberg Grauer Burgunder	 7,50 
		  Spätlese trocken
		�  einer der edelsten Spitzenweine des Jahrgangs

		  Chardonnay
27	 2010er	 Ihringer Winklerberg Chardonnay 	 7,50
		  Spätlese trocken
	 	 Spitzenwein mit zartem Duft nach Vanille

		  Riesling
28	 2010er	 Ihringer Winklerberg Riesling  	 6,50
		  Spätlese trocken
		  spritzig, unkomplizierter Tischwein

		  Gewürztraminer
29	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Gewürztraminer 	 6,90
		  Spätlese trocken 
		  würziges Aroma, wunderbarer Begleiter zu Käse

30	 2010er	 Ihringer Winklerberg Gewürztraminer, Spätlese	 6,90
		�  edle Süße mit typisch-würzigem Aroma

Nr.� 3 Nr.	�  3

Planen Sie einen Wochenendaufenthalt oder einen 
Urlaub am Kaiserstuhl ?
Wir sind Ihnen bei der Suche nach einer Unterkunft  
(Privatzimmer/Hotel/Ferienwohnung) gerne behilflich.  
Wir bieten außerdem unseren Kunden mit Wohnmobil die 
Möglichkeit, 1-2 Nächte bei uns stehen zu bleiben.



W E I N P R E I S L I S T E

Am Krebsbach 3

79241 IHRINGEN AM KAISERSTUHL
Telefon 0 76 68 /50 50, Telefax 0 76 68 /92 50  
info@weingut-karl-karle.de  
www.weingut-karl-karle.de

W E I N G U T

			  R O T W E I N E
		  in 0,75-Ltr.-Flaschen

			  Merlot
35	 2010er	 Ihringer Winklerberg Merlot Qualitätswein� 8,50 
			  trocken
		  	  im alten Holzfass gereift, mit typischem Duft 
			  und dezentem Pflaumenaroma

 			  Spätburgunder Rotwein
36	 2010er	 Ihringer Fohrenberg Spätburgunder Rotwein� 6,20
			  Qualitätswein 
			  halbtrocken-milder Rotwein, sehr süffig

37	 2010er	 Ihringer Winklerberg Spätburgunder Rotwein 	 7,––
			  Kabinett 
			  samtig-weich mit feinem Duft

38	 2009er	Ihringer Winklerberg Spätburgunder Rotwein� 10,50
			  Spätlese 
			  edler Wein mit viel Körper und wunderbaren Beerenaromen, 
			  für Liebhaber besonders milder Rotweine

39	 2010er	 Ihringer Winklerberg Spätburgunder Rotwein� 6,20
			  Qualitätswein trocken 
			  gehaltvoll mit schönem Körper, angenehmer Gerbstoff

40	 2009er	Ihringer Winklerberg Spätburgunder Rotwein	 7,––
			  Kabinett trocken 
			  stoffig-kräftig, mit typischen Beerenaromen

41	 2009er	Ihringer Winklerberg Spätburgunder Rotwein� 10,50
			  Spätlese trocken
		�	  kraftvoll-dichter Spitzenwein, im alten Holzfass gereift	

42	 2009er	Ihringer Winklerberg Spätburgunder Rotwein 	 12,––
			  Qualitätswein trocken  
			  im Barriquefass ausgebaut
			  im kleinen Holzfass (225 l) gereift; 
			  ein Wein, der über mehrere Jahre lagerfähig bleibt 

Nr.� 3 	 	 Karle’s handgerüttelter Winzersekt 
		  in 0,7-Ltr.-Flaschen
43	 2009er	Karl Karle’s SEKT Weißer Burgunder trocken � 7,50
		  �handgerüttelt – Flaschengärung im traditionellen Verfahren, 

süffig-spritzig, halbtrocken

44	 2009er	Karl Karle’s SEKT Weißer Burgunder brut � 7,50
		  handgerüttelt – Flaschengärung im traditionellen Verfahren,  
		  feinperlig-lebendig 

45	 2009er	Karl Karle’s SEKT Rosé brut � 7,80
		  �handgerüttelt – Flaschengärung im traditionellen Verfahren,  

auch dieses Spitzenerzeugnis wurde handgerüttelt,  
ein Geschmackserlebnis!

		  Unsere »Viertele« (0,25-Ltr.-Flaschen)
46		  Ihringer Spätburgunder Rotwein� 2,80 
		  Qualitätswein

		  in Kartons à 24 Flaschen 

		  Die besondere Geschenkidee
		  1,5-Ltr.-Magnumflasche
47		  Ihringer Winklerberg Spätburgunder Rotwein	 17,–– 
		  Qualitätswein trocken

		  3-Ltr.-Doppelmagnumflasche 
48		  Ihringer Winklerberg Spätburgunder Rotwein	 29,–– 
		  Qualitätswein trocken

Nr.� 3 	 Destillate aus unserer hauseigenen � 0,7 Ltr. 
	 Brennerei		  � 3

49	 Kaiserstühler Weinhefe-Brand	 45 % vol.	 10,––
	 ein »Verreißerle« nach einem guten Mahl

50	 Kaiserstühler Obstwässerle	 42 % vol.	 12,––
	� aus Golden-Delicious-Äpfeln und Birnen  

gebrannt

51	 Kaiserstühler Golden-Delicious-Wässerle	 42 % vol.	 13,––
52	 Kaiserstühler Zwetschgenwasser	 42 % vol.	 13,––
	� aus vollreifen Kaiserstühler Zwetschgen  

gebrannt

53	 Kaiserstühler Williams-Christ	 42 % vol.	 16,––
	 ein Spitzendestillat aus Birnen

54	 Kaiserstühler Kirschwasser	 42 % vol.� 14,50
	 nur ausgereifte, schwarze Kirschen

55	 Sauerkirschwasser	 42 % vol.	 17,––
56	 Kaiserstühler Mirabellenwasser	 42 % vol.	 16,––
	 volles Aroma

57	 Kaiserstühler Marc	 42 % vol.	 13,––
	 vom Grauen Burgunder

	 Im Eichenfass gereifte Schnäpse
58	 Kaiserstühler Marc vom 	 42 % vol.	 15,–– 
	 Spätburgunder 
	� Nach alter Tradition gebrannt aus  

ausgepressten Spätburgundertrauben;  
im Eichenfass gelagert – eine Spezialität!

59	 Kaiserstühler Weinhefe-Brand	 45 % vol.	 14,––
	� Gebrannt aus frischer Hefe, die sich nach  

der Gärung des Mostes im Fass absetzt;  
im Eichenfass gelagert und gereift;  
ein »Muss« nach einem feinen Essen!

	 Winzeressig in der 0,35-Ltr.-Flasche
60	� Winklerberg Gewürztraminer-Essig� 9,50

Nr.

	 GESCHÄFTSZEITEN:
	 Montag bis Freitag von 8.30 bis 12.00 Uhr
	 und von 13.30 bis 18.00 Uhr.
	 Samstag von 10.00 bis 14.00 Uhr  
	 oder nach Vereinbarung.

Lieferungs- und Zahlungsbedingungen
Angebot:	� freibleibend aufgrund der jeweils gültigen Preisliste.

Preise:	� incl. Glas, Verpackung und der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer.

Lieferbedingungen:	 �innerhalb Deutschlands gelten folgende 
Frachtsätze:

	 01– 06	Flaschen:	  7,––	 3�

	 07	–  12	Flaschen:	  9,––	 3�

	 13	–  18	Flaschen: 	  16,––	 3�

	 19	– 24	Flaschen:	  18,––	 3�

	 25	– 36	Flaschen:	 25,––	 3�

	 37	– 59	Flaschen:	 20,––	 3

	 frei Haus ab 60 Flaschen.

Zahlung:	� innerhalb 10 Tagen mit 2 % Skonto oder 30 Tage 
netto. Im Falle des Zahlungsverzuges werden 
Verzugszinsen in Höhe von 9 % berechnet.

Eigentumsvorbehalt:	� Das Eigentumsrecht an den gelieferten Waren ver­
bleibt bis zur vollständigen Bezahlung aller aus der 
Geschäftsverbindung entstandenen Forderungen 
vorbehalten.  
Bei Weiterveräußerung gilt die entstandene Forde­
rung stillschweigend als an uns abgetreten.

Erfüllungsort:	 Ihringen a. K.

Gerichtsstand:	 Freiburg i. Br.

Die vorstehenden Lieferungs- und Zahlungsbedingungen gelten mit der  
Auftragserteilung als anerkannt. Abweichungen hiervon bedürfen der schrift­
lichen Bestätigung.

Mit Erscheinen dieser Preisliste verlieren sämtliche früheren Listen ihre  
Gültigkeit.


